Haute Cuisine- xurs wysokich technik kulinarnych

Akademia Kurta Schellera wyszta naprzeciw oczekiwaniom pracownikéw matych obiektéw gastronomicznych,
ktorych do tej pory nie sta¢ byto na bardzo drogie szkolenia. Za udziat w kursie Twoja firma zaptaci jedynie 1/5
wartosci rzeczywistych kosztow. Reszta sumy sfinansowana zostanie przez Uni¢ Europejskq w ramach
Europejskiego Funduszu Spolecznego.

Kurs Haute Cuisine skierowany jest wylacznie do pracownikow mikro i matych przedsigbiorstw
(w nomenklaturze UE) oraz o0séb fizycznych prowadzacych dziatalnos¢ gospodarcza. Kurs odbedzie sie w
wojewodztwach: mazowieckim, kujawsko-pomorskim, warminsko- mazurskim, pomorskim i podlaskim.

sprawdz czy Twoje przedsigbiorstwo spetnia te kryteria uruchamiajgc kwalifikator na stronie:

http://www.parp.gov.pl/index/index/72

w kursie mogg wzia¢ udzial: pracownicy kuchni i obstugi sali konsumenckiej: restauracji, hotelu, pensjonatu,
baru, firmy cateringowe;j itp.

w pierwszej kolejnosci do udziatu w projekcie zostang zaproszeni pracownicy w wieku powyzej 45 roku zycia,
kobiety oraz osoby rozpoczynajace kariere zawodowa w kuchni.

Kurs zaktada osiem dni praktycznych szkolen z zakresu przygotowywania tradycyjnych i nowoczesnych potraw:
z ryb, owocOw morza, drobiu, krolika, przygotowywania migs czerwonych, warzyw, grzybow, ryzu, pasty,

gnocci, deseréw i poznanie wszystkich innych technik i potraw zwigzanych z aktualng sztukg kulinarna.

Kurs zakonczy jednodniowy egzamin w czasie ktérego pod okiem trzech mistrzow kulinarnych zaprezentujesz
zdobyte umiejgtnosci.

Po zdaniu egzaminu otrzymasz limitowany, prestizowy certyfikat Haute Cuisine podpisany przez Kurta
Schellera i Theofilosa Vafidisa.

W ramach kursu zapewniamy nocleg i wyzywienie (ktore sami przygotujemy :)
Kursy beda realizowane od listopada 2009r.

Komercyjna warto$¢ takiego szkolenia to 3600 zt na osobg. Dzi¢gki wspdtfinansowaniu przez Uni¢ Europejska w
ramach Europejskiego Funduszu Spolecznego Ty za udziat w szkoleniu zaptacisz jedynie 709 zt

Nie zwlekaj 1 jak najszybciej zglo$ che¢é udzialu w projekcie wysytajac elektronicznie informacje zawierajaca:
telefon kontaktowy, imi¢ i nazwisko delegowanego pracownika, nazwe i adres przedsigbiorstwa na adres:

hautecuisine@schelleracademy.pl

Lacze osobiste pozdrowienia

Kurt Scheller

p.S. pracownikow przedsigbiorstw nie spelniajgcych wymogow mikro lub matego przedsigbiorstwa zapraszamy na szkolenia
komercyjne.
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